KALTE VORSPEISEN

Gaziantep Acili Ezme
Scharfe tiirkische Gewiirzpaste mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Petersilie
(Spicy Turkish spice paste with tomatoes, peppers, onions and parsley)

Muhammara *¢
Ofenpaprika mit Walniissen, Knoblauch, Petersilie und Semmelbrosel
(Oven peppers with walnuts, garlic, parsley and breadcrumbs)

Yogurtlu Pathcan #
Gegarte Aubergine geschalt, kleingehackt, mit Joghurt und Knoblauch vermengt
(Cooked eggplant peeled, chopped, mixed with yogurt and garlic)

Haydari
Eine Creme aus Joghurt, Feta Kdse und Minze
(A cream made from yogurt, feta cheese with mint)

Hummus *
Wiirziger Kichererbsen-Piiree mit Sesammus
(Spicy chickpea puree with sesame paste)

Havuc Tarator ®
Karottensalat mit Knoblauch und Joghurt
(Carrot salad with garlic and yogurt)

Karisik Meze AEFC

Gemischte kalter Vorspeisenteller
(Mixed cold starter plate)

Beyaz Peynir 4
Weichkése aus Schafsmilch, in Salzlake gereift
(Soft cheese made from sheep's milk, matured in brine)

WARME VORSPEISEN

Icli Kofte AFLG
Gefiillte tiirkische Bulgur-Hack-Biéllchen, gefiillt mit Hackfleisch, Zwiebeln und Walniissen
(Stuffed Turkish bulgur minced balls filled with minced meat, onions and walnuts)

Sarimsakh Karides Tava €
In Knoblauchdl gebratene Garnelen, in der Pfanne zubereitet
(Shrimp fried in garlic oil, prepared in a pan)

Kalamar A-8¢GH

Panierte Tintenfischringe mit Cacik
(Breaded squid rings with Cacik)

Sigara Boregi ~¢
Fingerdicke Filo-Teigrollchen gefiillt mit Weichkése
(Filo dough rolls filled with soft cheese)

Izgara Hellim Peynir AGH
Knusprig panierter Halloumi Kése
(Crispy Breaded Halloumi Cheese)

Kanisik Kizartma
Gebratene Auberginen, Paprika und Kartoffeln serviert mit Cacik
(Fried eggplant, peppers and potatoes served with cacik)
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SUPPEN

Ezo Gelin

Tiirkische Linsensuppe
(Red lentil soup)

Yayla Corbasi ¢

Joghurtsuppe mit Reis, Kichererbsen und Minze
(Yogurt soup with rice, chickpeas and mint)

SALATE

Mevsim Salata
Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln und Granatapfelsirup-Olivendl-Dressing
(Leaf salad with cucumbers, tomatoes, onions, pomegranate syrup and olive oil dressing)

Coban Salatasi (Tiirkischer Bauernsalat)
Tomaten, Gurke, Zwiebeln, Petersilie, Zwiebeln fein gewiirfelt mit Granatapfelsirup-Olivendl-Dressing
(Tomatoes, cucumber, onions, parsley, onions finely chopped with pomegranate syrup and olive oil dressing)

Gavurdagi Salatas1 F

Fein gewiirfelte Tomaten, Gurken, Paprika, Petersilie, Zwiebeln, Walniisse und Minze mit
Granatapfel-Olivenol-Dressing

(Finely diced tomatoes, cucumbers, peppers, parsley, onions, walnuts and mint with
pomegranate olive oil dressing)

Tavuk Salatasi
Mediterraner Salat mit gegrilltem Hahnchenbrustfilet
(Mediterranean mixed salad with grilled chicken)



(%
A

0

SPEZIAL SUMACH GRILLGERICHTE

Kuzu Pirzola ¢
Gegrillte Lammbkoteletts mit Pfannengemiise, serviert mit Reis und Cacik
(Lamb chops with stir-fried vegetables, served with rice and cacik)

Kuzu Kiisleme *¢
Gegrilltes Lammfilet mit Pfannen-Gemiise, serviert mit Reis und Cacik
(Lamb fillet with stir-fried vegetables, served with rice and cacik)

Ali Nazik Sumach A6

Gegrilltes Lammfilet mit einer Auberginen-Joghurt-Knoblauch Paste, serviert mit Reis
(Grilled lamb fillet with an aubergine-yoghurt-garlic paste, served with rice)

Antrikot (250g) 4

Entrecote vom Rind, serviert mit Rosmarinkartoffeln und Pfannen-Gemiise
(Beef entrecote, served with rosemary potatoes and stir-fried vegetables)

Antrikot (350¢g) A

Entrecote vom Rind, serviert mit Rosmarinkartoffeln und Pfannen-Gemiise
(Beef entrecote, served with rosemary potatoes and stir-fried vegetables)

Dana Fileto (200g)
Rinderfiletsteak serviert mit Pfannen-Gemiise und Ofenkartoffel
(Beef fillet steak served with pan-fried vegetables and baked potato)

Dana Fileto (300g) *
Rinderfiletsteak serviert mit Pfannen-Gemiise und Ofenkartoffel
(Beef fillet steak served with pan-fried vegetables and baked potato)
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Sumach Karisik Kebap ¢ c .
Gemischte Grillplatte aus Hahnchenfilet, Hahnchenfliigel, Adana Kebap, Izgara Kéfte, Rindersteak, serviert mit UUMAcL
Gemduse und Reis (Mixed kebap platter of chicken fillet, chicken wings, Adana Kebap, 1zgara Kéfte, beef steak, - RESTACEY

served with vegetable and rice)

Dana Fileto iskender A€

Rinderfilet ca. 200g, auf gerdstetem Fladenbrot mit Joghurt, iberzogen mit Tomatensof3e und
geschmolzener Butter, serviert mit Reis (Beef fillet approx. 200 g, on toasted flatbread with yoghurt,
covered with tomato sauce and melted butter, served with rice)

v,

Empfehlung fiir Gruppen Sumach Spezial ¢

Ab 2-3 Personen

Spezieller halber Meter Adana Kebap mit Izgara Kofte, Hiéhnchenbrust, Hahnchenfliigel, Rindersteak,
Pfannengemiise, Reis und Salat serviert (From 2-3 people Special half meter Adana Kebap with
Izgara Kofte, chicken breast, chicken wings, beef steak, stir fry vegetables, rice and salad served)

Ab 4 Personen

Spezieller 1 Meter Adana Kebap mit Izgara Kofte, Hdhnchenbrust, Hihnchenfliigel, Rindersteak,
Pfannengemiise, Reis und Salat serviert (From 4 people Special 1 meter Adana Kebap with
Izgara Kofte, chicken breast, chicken wings, beef steak, stir-fry vegetables, rice and salad served)
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Kleine vorspeise vorab


Gemischte Grillplatte aus Hähnchenfilet, Hähnchenflügel, Adana Kebap, Izgara Köfte, Rindersteak, serviert mit 
Gemüse und Reis (Mixed kebap platter of chicken fillet, chicken wings, Adana Kebap, Izgara Köfte, beef steak,
served with vegetable and rice)

Kleine vorspeise vorab 
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KEBAP HAUPTGERICHTE

Adana Kebap ©

Wiirziger Hackfleischspie vom Kalb, mit Gemiise und Reis serviert
(Spicy minced veal skewer, served with vegetables and rice)

Adana Spezial ¢
Hackfleischspie3 vom Kalb, mit einer Joghurt-Auberginen-Knoblauch Paste, serviert mit Reis
(minced veal skewer with a yogurt-aubergine-garlic paste, served with rice)

Sumach Adana ®6

Hackfleischspiel vom Kalb, mit Hummus und Reis serviert
(Minced veal skewer, served with hummus and rice)

Antep Fistikh Kebap AF¢

HackfleischspieBl vom Kalb, mit Kése tiberbacken, Pistazien verfeinert, Gemiise und Reis serviert
(veal skewer, gratinated with cheese, refined with pistachios, with vegetables and rice)

Cevizli Kebap A*¢
Hackfleischspie3 vom Kalb mit Walniissen vermengt, Gemiise und Reis
(Minced veal skewer mixed with walnuts, served with vegetables and rice)

Kasar Peynirli Sarma Kebabi #+¢

Hackfleischspie3 vom Kalb umbhiillt im Lavas, mit Kédse iiberbacken und Pistazien verfeinert,

mit Gemiise und Reis serviert (Minced veal skewer wrapped in lavash, gratinated with cheese and
refined with pistachios, served with vegetables and rice)

Izgara Kofte ¢
Gegrillte tiirkische Frikadellen, aus Kalbfleisch, mit Gemiise und Reis
(Grilled Turkish meatballs, made from veal, with vegetables and rice)

Kusbasi Kebab 4¢

Mariniertes Lammfleisch, gegrillt, mit Gemiise und Reis serviert
(Marinated lamb, grilled, served with vegetables and rice)

Simit Kebap ~F¢

Gegrilltes Hackfleisch vom Kalb, mit Kéise tiberbacken und Pistazien verfeinert, serviert mit
Reis und Gemiise (Grilled minced veal, gratinated with cheese and refined with pistachios,
served with rice and vegetables)

Yogurtlu Kebap *¢

Gegrillter Hackfleischspief3 aus Kalb, mit gerostetem Fladenbrot und Joghurt, iibergossen mit
TomatensoRe, serviert mit Reis (Grilled minced veal skewer, mixed with toasted flatbread and yogurt,
covered with tomato sauce, served with rice)

Beyti Kebap ¢

Gegrillter Hackfleischspie3 vom Kalb, umhiillt in hauchdiinnen Teigfladen, tibergossen mit
Tomatensof3e, Joghurt und Reis serviert (Grilled minced veal skewer, wrapped in wafer-thin
dough flatbreads, served with tomato sauce, yogurt and rice)

Tavuk Gogiis Fileto ¢

Gegrilltes Hahnchenfilet mit Gemiise und Reis serviert
(Marinated chicken fillet, grilled, with vegetables and rice)

Tavuk Sumach ¢

Gegrilltes Hahnchenfilet, mit einer Joghurt-Auberginen-Knoblauchpaste, serviert mit Reis
(Grilled chicken fillet with a yogurt-aubergine-garlic paste, served with rice)

Tavuk Iskender A,G

Gegrilltes Hahnchenfilet mit gerostetem Fladenbrot und Joghurt, iibergossen mit Tomatensofe,
serviert mit Reis (Grilled chicken fillet with toasted pita bread and yogurt, covered in tomato sauce,
served with rice)



PFANNENGERICHTE

Ali Nazik A€
Gebratenes Lammfleisch mit einer Joghurt-Auberginen-Knoblauch Paste mit Reis
(Fried lamb with a yogurt-aubergine-garlic paste served with rice)

Coban Kavurma ¢
Lammpfanne mit Zwiebeln serviert mit Reis
(Lamb stir-fry with onions served with rice)

Et Sote ¢

Lammpfanne mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika serviert mit Reis
(Lamb stir-fry with onions, tomatoes and peppers served with rice)

GUVEC

Karides Giivec A€
Romertopf mit Garnelen, Tomaten, Zwiebeln, Paprika, in Knoblauchdl mit Kése iiberbacken

(Roman pot with shrimps, tomatoes, onions, peppers, baked in garlic oil with gratinated with cheese)

Kuzu Giivec #

Romertopf mit Lammfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Paprika, in Knoblauchdl mit Kése tiberbacken
(Roman pot with lamb, tomatoes, onions, peppers, baked in garlic oil with gratinated with cheese)

Dana Giivec 4

Romertopf mit Kalbfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Paprika, gebraten in Knoblauchol mit Kése tiberbacken
(Roman pot with veal, tomatoes, onions, peppers, baked in garlic oil with gratinated with cheese)

FISCH

Kalamar AN
Frische Calamari vom Grill, serviert mit Pfannen-Gemiise, Rosmarinkartoffeln und Cacik
(Fresh grilled calamari, served with stir-fried vegetables, rosemary potatoes and cacik)

Somon Bahg **
Frisches Lachsfilet vom Grill, serviert mit Pfannen-Gemiise, Rosmarinkartoffeln und Cacik
(Fresh grilled salmon fillet, served with stir-fried vegetables, rosemary potatoes and cacik)

Uzun Levrek Fileto B

Zander-Filet vom Grill, serviert mit Pfannen-Gemiise, Rosmarinkartoffeln und Cacik
(Grilled zander fillet, served with pan-fried vegetables, rosemary potatoes and cacik)

Sumach Karisik Bahk 4B~

Frische verschiedene Edelfische/Meeresfriichte vom Grill, serviert mit Pfannen-Gemiise,
Rosmarinkartoffeln und Cacik
(Fresh grilled fish/seafood, served with pan-fried vegetables, rosemary potatoes and cacik)

0

(

‘ ' f
OUMAL/),

(%
)

o

\ LV UV LV UV UV UV VvV LV YV LYV LUS
/NN N NN NN NN

5

“~__# RESTAURANT

o
-«

a7 J 7 J 7 7 7 7 7 7

SN NN NN N NN N NN

A

S
o



~ 0

(

(24

o

\ LV UV UV UV VvV UV vV LV LV YV UVS
/N NN YN XN N

e /)
4

uumac

“__~ RESTAURANT

”

NN NN N NN NN NN

N\

o
'«

ad Jd Jd J J J J J J J J

A

VEGETARISCH

Imam Bayild: ¢

Ofen-Aubergine gefiillt mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und etwas Tomatensofe,
uberbacken mit Kése, serviert mit Reis und Cacik

(Oven aubergine stuffed with tomatoes, peppers, onions, garlic and some tomato sauce,
gratinated with cheese, served with rice and cacik)

Firinda Kabak ¢

Ofen-Zucchini gefiillt mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und etwas Tomatensof3e,
uberbacken mit Kése, serviert mit Reis und Cacik

(Oven zucchini stuffed with tomatoes, peppers, onions, garlic and some tomato sauce,
gratinated with cheese, served with rice and cacik)

VEGAN

Sebze Tava ¢

Pfannen-Gemiise, serviert mit Reis und Tomatensof3e
(Stir-fried vegetables served with rice and tomato sauce)

Vegan Kebap ¢
Gebratener Gemiisespiel} serviert mit Reis, Pfannengemiise und Tomatensofle
(Fried vegetable skewer served with rice, stir-fried vegetables and tomato sauce)

FUR KINDER BIS 13 JAHRE

Izgara Kofte Kinder
Frikadellen mit Pommes
(Meatballs with French fries)

Somon Baligi Kinder ®
Lachsfilet vom Grill mit Pommes
(Grilled salmon fillet with French fries)

Tavuk Kinder

Héhnchenfilet mit Pommes
(Grilled chicken with French fries)



DESSERT

Kiinefe A*C
Siile Fadennudeln, mit einer Mozzarella Fiillung, warm serviert mit einer Kugel Eis und Pistazien

verfeinert (Sweet vermicelli with a mozzarella filling, served warm with a scoop of ice cream and
pistachios)

Kadayif Taths1 ~F¢
Engelshaar mit einer Walnuss-Zimt Fiillung, warm serviert mit einer Kugel Eis und Pistazien

verfeinert (Sweet vermicelli with a walnut-cinnamon filling, served warm with a scoop of ice
cream and pistachios)

Fistikli Baklava *+¢

Gebackener Blitterteig mit Pistazien und Walniissen gefiillt, tibergossen mit einem Zuckersirup und
Eis serviert (Baked puff pastry filled with pistachios and walnuts, served with a sugar syrup and

ice cream)

Irmik Tatlisi A%¢

GrieBdessert, aulen warm innen Kalt, verfeinert mit Pistazien und Granatapfelkernen
(Semolina dessert, warm on the outside and cold on the inside, refined with pistachios and
pomegranate seeds)

Schokoladen Soufflé %6

Schokoladen-Soufflé, mit fliissigem Kern, serviert mit Eis und Pistazien
(Chocolate souftlé, with a liquid core, served with ice cream and pistachios)
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GETRANKE
WASSER

Bio Kristall medium 0,331
Bio Kristall still 0,331
Acqua MorelJi Naturale (stil) 0,751
Acqua Morelli Frizzante (init Kohlensitye / soda) 0,751

SOFT
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Coca Cola -2 0,331
Cola Light 2347 0,331
Mezzo Mix >* 0,331
Fanta %4 0,331
Sprite * 0,331
( A
QUUMAL/, NOW Fresh Lemon / Red Berry 0331
\_J RESTAURANT . . .
Bio Erfrischungsgetrink
(Organic soft drink)
Y Ayran # 0,331

Salziges tlirkisches Joghurtgetrank
(Salty Turkish yoghurt drink.)

Salgam Suyu (acili / acisiz) 0,331
Sauerliches Getrank von der Riibe/rote Bete, das leicht gesalzen ist.

Als Begleitung zu wiirzigen Gerichten beliebt (auch scharf erhéltlich).

Sour beetroot drink that is lightly salted; popular as an accompaniment to spicy dishes
(also available spicy).

SAFTE

Apfelsaft naturtriib 0,331
Orangensaft 0,331
Kirschsaft 0,331
Granatapfelsaft 0,331
Johannisbeersaft 0,331
Saftschorle 0,331
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WARME GETRANKE

Kaffee

Espresso
Doppelter Espresso
Cappucino

Tiirkischer Mokka

mit oder ohne Zucker
(with or without sugar)

Tee Poset ¢ay, siyah, meyve veya bitki gesitleri
Beuteltee, Schwarztee, Friichtetee oder Krautertee aus unserem Sortiment
(Tea in bags, black, fruit or herbal)
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APERITIFS

Prosecco 1cl
Sherry 2cl
Aperol Spritz *

BIERE

Lammsbriu Edelpils Bio ¢ 0,331
Lammsbriu Edelhell Bio ¢ 0,51
Lammsbriu Hefeweizen ¢ 0,51
Lammsbrau Alkoholfrei Bio ¢ 0,331
Lammsbriu Radler ¢ 0,51
Efes Pilsen ¢ 0,331
RAKI

Yeni Raki 4 cl, 0,351 0,71
Tekirdag Raki 0,351 0,71
Tekirdag Raki Gold 4 cl, 0,351 0,71
Tekirdag 10 Numara 0,71
Beylerbey 0,35l 0,71
DIGESTIFS

Absolut Vodka 4cl
Grappa 2cl
Jagermeister 2cl
Amaretto Venezia 2cl

Allergene:
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A= Milsch und Milschprodukte (einschlillich Laktose) * B= Fisch ¢« C= Krebstiere * D= Senf « E= Sesam *
F= Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannus, Paranuss, Pistazie, Macadiamianuss
und Queenslandnuss * G= Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
Hybridstimme davon) ¢« B= Krebstiere « H=Eier ¢ I= Soja * J= Lupine * K= Erdniisse * L= Sellerie « M=
Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/Kg oder 10mg/l * N= Weichtiere

Zusatzstoffe / Hinweise:

1= koffeinhaltig * 2= mit Farbstoff « 3= mit SiiBungsmitteln Cyclamat, Acesulfan und Aspartam (enthalt
Phenylalanin) * 4= mit Konservierungsstoff * 5=mit Antioxidationsmitteln * 6= chininhaltig * 7=Né&hr-
wertangaben je 100ml: Brennwert 0,8kj (0,19 kcal), Eiweil3 0,012 g. Kohlenhdyrate 0,03 g. Fett 0,0g ¢ 8=
mit Taurin « 9=Néhrwertangaben je 100ml: Brennwert <1,0kj (0,25 kcal), Eiweils <0,1g. Fett 0,0g * 10=
geschwirzt » 11= mit Geschmacksverstarker
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Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.


Beylerbey                                                               0,35l                0,7l 


Sumach, die Frucht einer Pflanze der Pistazienfamilie, ist ein buschartiger Baum, der bis zu 3 Meter
wachsen kann, gelblich griine Bliiten und dunkelrote Blatter hat. Es ist bekannt, dass ungefahr 150
Arten bestehen.

Neben dem hervorranden Genuss, den es den Speisen verleiht, wurden ausserdem zahlreiche
gesundheitliche Nutzen aufgrund dessen Antioxidantieneigenschaft erwiesen...

Die Minderung des Blutzuckers, das Einstellen des Durchfalls, die Férderung der Verdauung und
Aufhebung der Appetitlosigkeit, sind lediglich einige Beispiele.

Das Gewiirz Sumach ist die Kernsaat der Sumach-Pflanze. Sumach wird entweder mit Tafelsalz
gemabhlen, in Pulverform verwandelt und bei den Speisen direkt verwendet, oder die Keme werden
zerdruckt, in Wasser aufbewahrt und nach durchsieben in der Sonne aufbewahrt, eingedickt, und die

somit erzielte Saftform wird in den Speisen verwendet. (allgemein bekannt als Sumach Myriad Pro Saft).




Weder Kaffee noch das Kaffeegeschaft ist das Ziel. Kaffee bringt nette Unterhaltungen-das was die
Seele sich wiinscht

Der Kaffestrauch kam urspriinglich von den Hochebenen Siidathiopiens und Sufi-Derwische im Jemen
bereiteten den ersten trinkbaren Kaffee zu.

Dies ist die alteste Art den Kaffee zu kochen und ist heute noch in vielen Teilen der Welt
vorherrschend. Die Fahigkeit des Koffeins, den Geist anzuregen und den Schlaf zu vertreiben war
damals der Hauptgrund der Beliebtheit von Kaffee bei den Sufis.

Aber nicht nur solchen praktischen Zwecken diente der Kaffee, es entwickelte sich im Lauf der Zeit ein
komplexes System von Kaffeezeremonien.

Es wuchs das offentliche Interesse an dem, was urspriinglich ein Bestandteil der Sufi-Esoterik war. Was
in den Hausern der Sufis begann und sich tiber die Pilgerstrassen ausweitete, machte aus dem Kaffee
einen wesentlichen Bestandteil des soziokulturellen und taglichen Lebens und dazu eine gute

Handelsware im ganzen Mittelmeerraum.




